
 
 

Saftiger Apfel-Quark-Kuchen nach 
Art des Hauses 

von Anja 
 
 
Zutaten für eine 26er Springform: 

 
Teig: 
- 125 g Butter 
- 1 Ei 
- 1 TL Backpulver 
- 250 g Mehl 
- 120 g Zucker 
Belag: 
- 3 bis 4 Äpfel (geschält und in Scheiben geschnitten) 
- 200 ml Sahne (steif geschlagen) 
- 250 g Magerquark 
- 1 Packung Vanillepuddingpulver 
- 100 g Zucker 
- 3 Eier 



Backanleitung: 
 
Die Zutaten für den Kuchenteig zu einem glatten Teig verarbeiten und in 
der gefetteten Form verteilen, andrücken und am Rand hochziehen. 
 
Quark, Eier, Vanillepuddingpulver und Zucker verrühren, dann die Sahne 
unterheben. Diese Masse auf dem Teig verteilen und mit Apfelscheiben 
belegen. Mit etwas Zucker bestreuen und bei 180 Grad ca. 50 Minuten 
backen. 
 
 
mog61 wünscht guten Appetit! 


